De Partisanat a Régina I

tous les 2émes Samedis de chaquc mois

Régina est connue pour son fleuve Approuague et le départ pour les camps
touristiques, pour la Savane Roche Virginie, ou pour 'Emak, I'Eco-Musée de
I’Approuague Kaw. Mais imagineriez-vous trouver des artisans / producteurs de
qualité ? Saviez-vous que vous pourriez trouver du chocolat mais aussi du poivre
et des confitures bio, des volailles élevées en plein air, des plantes ornementales,
et des lampes calebasses??

Tous les deuxiémes samedis du mois, les producteurs/artisans se réunissent pour
offrir un marché artisanal a Régina, de 9h a 12h. Vous pourrez poursuivre en
vous restaurant sur place face au fleuve. Enfin, Olivier Dummett propose
généralement une visite de I’atelier cacao a 14h, sur réservation. Bref, I'occasion
pour vous offrir une belle journée ou méme un week-end a Régina !

Contact:
Eco Musée de I’Approuague Kaw :05 94 37 09 44 — emak@mairie-regina.fr —
Facebook Ecomusée de I’Approuague Kaw
Le sentier de la Savane-roche Virginie : infos sur http://www.onf.fr/guyane
Cacao d’Amazonie : 0694 422 922 -0694 40 52 40 — olivier.dummett@orange.fr —
Facebook Cacao d’Amazonie
Restauration au marché : Alphonse (viande de bois, poisson du fleuve, etc.) : 06
94 45 52 70; Lucie (soupe, nems, plats laotien, etc.): 06 94 41 24 49. Dans le
bourg : L'empire : 0694 26 76 87 -06 94 44 68 82. shi-na-vang@hotmail.fr. Sur
réservation : a I'’Auberge de I'’Approuague
Hébergement : Foyer communal : 05 94 28 05 89 ;
Auberge de I'’Approuague : 06 94 44 69 79

Samedi
Em:: chagque Tlois -~
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Artisans ct Productcurs de Régina

-] _iste non exhaustive-

Confitures et sirops bio

y Saveurs d’Inéry : Céline Mehay Parent

Tel : 06 94 45 22 13 — celine.mehay @orange.fr

Vente : aux 3 magasins « Chez Nicolas », et a Cacao d’Amazonie a Régina

La ferme des gourmets, Brigitte Chantrelle
Tel : 06 94 43 33 55 - lafermedesgourmets@gmail.com
Vente : par réservation au téléphone

Poivre bio :

A Kermel & Blandin

{ Tel: 0594379297

Vente : a Mégaboeuf a Cayenne, et a Cacao d’Amazonie a Régina

Chocolat bio

Cacao d’Amazonie, Olivier Dummett

Tel : 06 94 422 922 /0694 40 52 40

olivier.dummett@orange.fr - Facebook page Cacao d’Amazonie

Vente : Cayenne, Rémire, Matoury, Roura, Macouria et sur place a Régina (cf page Facebook)

Huile de carapa et coco 100% naturelle :
> Chris : Tel : 06 94 42 6323 -0594 2706 76
Vente : a Cacao d’Amazonie a Régina
Rosanira Mateus : 0694 96 60 57
Vente : Gadepam a Cayenne, Pharmacie de Balata centre Commercial Familly Plazza

Batik et calebasses gravées, sac, lampes, colliers, costumes de théatre :
=i | J-M créations, Jean-Marc Edouards
Tel : 06 94 47 59 47 — jeanmarcedouard@yahoo.fr — Facebook Jean-Marc Edouards

Vétements tissés:
YT Chris: Tel : 0694 426323-059427 0676

Romans:

] Dgé Ossour:
’ l Livres parus : Al tope, Orpillage, Crique- crak, Lettres a Vovo, Breves de savane 2
[l Tel: 06 94 3807 17 - Facebook Dgé Ossour



